
MENU FR



CLUB SANDWICH POULET
Pain de mie, poulet, tomate, oeuf mimosa, truffe
d’été, bacon, accompagné de sucrine 

BAGUETTE JAMBON TRUFFE
Beurre noisette, jambon, comté, truffe d’été,
cornichons, accompagnée de sucrine 

AVOCADO TOAST
Pain aux céréales, guacamole, avocat, oignon
rouge, graines de courge, petits pois, œuf au plat,
accompagné de sucrine 

CROISSANT BENEDICTE 
Croissant toasté, cream cheese , saumon ou
bacon, œuf mollet, espuma hollandaise,
accompagné de sucrine 

BURGER
Bun sésame, tomate, salade, cheddar, boeuf
haché accompagné de sucrine et pommes de
terre

SALADE CG VÉGÉ OU POULET 
Sucrine, croutons, graines de courge,
concombre, oignons rouges, radis, amandes
effilées torréfiées, guacamole, quinoa
croquant, poulet

CROQUE MONSIEUR OU MADAME
Pâte feuilletée moelleuse, crème béchamel,
chiffonnade de jambon, comté, accompagné
de sucrine 

OMELETTE
Accompagnée de sucrine 

LA COLLECTION

CITRON NOIR
Coeur coulant citron, citron noir, citron
confit, zestes acidulés, mousse citron noir

MANGUE
Cœur coulant mangue vanille, zeste  
citron vert, ganache mangue

BIG BREST NOISETTE
Pâte à choux, croustillant noisette, praliné
noisette, crème noisette

 SALÉ

MARBRE CHOCOLAT VANILLE
Pâte sucrée cacao, financier chocolat,
financier vanille, ganache chocolat, ganache
vanille

COOKIE DU MOMENT

À PARTAGER - 2 À 3 PERSONNES

9h30 - 15h30

POT DE POPCORN
Praliné croustillant pop-corn, ganache pop-
corn, caramel onctueux vanille

FRUITS ROUGES FRAIS

FRUITS FRAIS 

POIRE 
Coeur coulant poire vanille, dès de poire,
mousse vanille

AMANDE
Praliné croustillant amande fleur de sel, caramel
onctueux à la vanille, pâte à tartiner amande,
mousse amande

FLEUR VANILLE
Pâte sucrée, praliné croustillant, dacquoise
vanille, confiture lait vanille, ganache vanille
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Prix nets en euros, taxes et service inclus
La liste des allergènes est disponible sur demande

38



CHAMPAGNES
Sancerre, 
Domaine Jolivet 2025

BLANC

Côtes de Provence, Fantastique
Château Sainte Marguerite 2024  

ROSÉ

Expresso
Double expresso 
Américain
Cortado
Cappuccino
Latte
Latte noisette
Matcha latte   
Chaï latte
Latte sésame noir  
Chocolat chaud               

THÉ VERT BIO                                            
Jasmin, Menthe, Mélange Detox Brésilien 

THÉ NOIR BIO
English Breakfast, Russe 7 agrumes

INFUSIONS BIO
L’herboriste, Camomille, Detox scandinave 

Shakerato
Iced americano
Cold brew
Cold brew latte
Latte glacé
Matcha glacé
Coconut cacao cloud

BOISSONS FROIDES

Matcha coconut cloud
Citronnade gingembre
Thé glacé 
Jus de fruits frais du jour
Jus d’orange 
Eaux minérales 50cl
Sodas 

POMMES GRENAILLES

SUCRINE CROQUANTE

BACON 

AVOCAT

OEUF

 Btl

Côtes de Provence, Fantastique
Château Sainte Marguerite 2022

ROUGE

15cL

 Btl15cL

CHAMPAGNES & VINS

EXTRAS / SIDES

 Btl15cL

BOISSONS CHAUDES

9h30 - 15h30

 Btl15cL

Laurent Perrier, La Cuvée, Brut
Perrier Jouët, Blason Rosé
L.Roederer, Collection
Ruinart, Blanc de blancs
Billecart-Salmon, Rosé 
Bollinger, La Grande Année 2015
Roederer, Cristal 2016
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Prix nets en euros, taxes et service inclus
La liste des allergènes est disponible sur demande

JAMBON

POULET 

SAUMON FUMÉ

TRUFFE D’ÉTÉ 10G

CAVIAR OSCIETRE 15G
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ENG



CHICKEN CLUB SANDWICH
Sliced bread, chicken, tomato, lettuce,
mayonnaise, truffle, bacon, served with lettuce

HAM TRUFFLE BAGUETTE
Brown butter, ham, Comté cheese, truffle, served
with lettuce

AVOCADO TOAST
Cereal bread, guacamole, avocado, peas, shallot,
sunny side up egg, served with lettuce

BENEDICT CROISSANT
Toasted croissant, fresh cream cheese, salmon or
bacon, soft boiled egg, hollandaise espuma,
served with lettuce

BURGER
Sesame bun, tomato, lettuce, cheddar cheese,
minced beef served with romaine lettuce and
potatoes

CG SALAD – VEGE OR WITH CHICKEN
Little gem lettuce, croutons, cucumber, red
onions, radishes, guacamole, crispy quinoa,
roasted almonds, chicken

CROQUE MONSIEUR OR MADAME
Fluffy puff pastry, béchamel cream, shredded
ham, comté cheese, served with lettuce

OMELETTE
Served with lettuce

THE COLLECTION

BLACK LEMON
Lemon runny heart, black lemon, candied
lemon, zest, lemon mousse 

MANGO
Mango vanilla coulis runny heart, lime zest,   
mango ganache

HAZELNUT BIG BREST
Choux pastry, crispy hazelnut, hazelnut
praliné, hazelnut cream

SAVOURY

MARBLE CAKE
Chocolate sweet dough, chocolate 
vanilla financier, chocolate, vanilla ganache

SEASONAL COOKIE

9:30am - 3:30pm

POPCORN
Crispy popcorn praline, popcorn ganache, 
vanilla soft caramel 

FRESH RED FRUITS

FRESH FRUITS

PEAR 
Pear and vanilla runny heart, diced fresh pear,
vanilla mousse

ALMOND
Crispy almond praliné, vanilla caramel, almond
paste, almond mousse

VANILLA FLOWER
Sweet dough, crispy vanilla praliné, vanilla milk
jam, vanilla dacquoise, vanilla ganache

 TO SHARE FOR 2-3 
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Allergen information is available upon request
Net prices in euros, taxes and service included
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Expresso
Double expresso 
Americano
Cortado
Cappuccino
Latte
Hazelnut latte
Matcha latte  
Chai latte
Black sesame latte      
Hot chocolate             

Shakerato
Iced americano
Cold brew
Cold brew latte
Iced latte
Iced matcha
Coconut cacao cloud

    COLD DRINKS

CHAMPAGNES & WINES

  HOT DRINKS

Allergen information is available upon request

CRISPY POTATOES

FRESH LETTUCE

BACON

AVOCADO

EGG

HAM

CHICKEN

SMOKED SALMON

SUMMER TRUFFLE

CAVIAR OSCIETRE 15G

ORGANIC GREEN TEA  
Jasmine, Mint, Brasilian detox Mix

ORGANIC BLACK TEA
English Breakfast, Russian 7 Citrus

ORGANIC HERBS
L’herboriste, Chamomile, Scandinavian
detox

Matcha coconut cloud
Ginger lemonade
Iced tea
Fresh juice of the day 
Orange juice
Mineral waters 50cl
Sodas 

CHAMPAGNES
 Btl15cL

Laurent Perrier, La Cuvée, Brut
Perrier Jouët, Blason Rosé
L.Roederer, Collection
Ruinart, Blanc de blancs
Billecart-Salmon, Rosé 
Bollinger, La Grande Année 2015
Roederer, Cristal 2016

Sancerre, 
Domaine Jolivet, 2025

BLANC

Côtes de Provence, Fantastique
Château Sainte Marguerite 2024  

ROSÉ

 Btl

Côtes de Provence, Fantastique
Château Sainte Marguerite 2022

ROUGE

15cL

 Btl15cL

 Btl15cL

Net prices in euros, taxes and service included
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EXTRAS / SIDES
9:30am - 3:30pm
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