
À LA CARTE

opera



VIENNOISERIES

CROISSANT |  5€

GRILLÉ POMME |  9  €

PAIN AU CHOCOLAT |  7€

PAIN SUISSE |  14 €

GRILLÉ ABRICOT |  9  €

Sous réserve de disponibilité / uniquement le matin 

FLAN VANILLE |  14 €



VIENNOISERIES

FEUILLETÉ POIRE |  11€

FEUILLETÉ BANANE |  11€

FEUILLETÉ FRUITS ROUGES |  11 €

Sous réserve de disponibilité / uniquement le matin 



fleurs

FLEUR VANILLE

FLEUR PISTACHE FRAMBOISE

FLEUR PAVLOVA FRAISE

FLEUR CHEESECAKE FRAMBOISE

FLEUR CHOCOLAT VANILLE

IND. | 20 € 

GOUSSE DE VANILLE
Croustillant à la vanille de Tahiti, Ganache vanille de Tahiti, 

crème anglaise, fine coque de chocolat blanc à la perle de vanille

Pâte sucrée, croustillant vanille, confiture de lait vanille, 
dacquoise vanille, ganache montée vanille

Praliné pistache, biscuit pistache, cœur coulant 
framboise, pâte de pistache, mousse framboise

Pâte sucrée, praliné vanille et chocolat, crémeux vanille et 
chocolat, biscuit marbré, ganache vanille, gel chocolat

Meringue, gel fraise, fraises fraîches, 
mousse vanille, gel fraise

Sablé reconstitué, confiture framboise, biscuit moelleux, 
cheesecake cuit, mousse cheesecake, gel framboise



grands formats
3 | 50 €         6 | 70 €       9 | 95 € 

FLEUR VANILLE

FLEUR PISTACHE FRAMBOISE

FLEUR PAVLOVA FRAISE

FLEUR CHEESECAKE FRAMBOISE

FLEUR CHOCOLAT VANILLE

Pâte sucrée, croustillant vanille, confiture de lait vanille, 
dacquoise vanille, ganache montée vanille

Praliné pistache, biscuit pistache, cœur coulant 
framboise, pâte de pistache, mousse framboise

Pâte sucrée, praliné vanille et chocolat, crémeux vanille et 
chocolat, biscuit marbré, ganache vanille, gel chocolat

Meringue, gel fraise, fraises fraîches, 
mousse vanille, gel fraise

Sablé reconstitué, confiture framboise, biscuit moelleux, 
cheesecake cuit, mousse cheesecake, gel framboise



cakes À partager

FLEUR CAKE CHOCOLAT

FLEUR CAKE MARBRÉ

FLEUR CAKE PISTACHE FRAMBOISE

FLEUR CAKE FRAISE

3 | 40 €   

Pâte sucrée, cake chocolat, 
ganache chocolat, gel cacao

Pâte sucrée, cake pistache, confiture de framboises, 
praliné pistache,ganache pistache, gel framboise

Pâte sucrée cacao, cake marbré, 
ganache vanille, ganache chocolat

Pâte sucrée, cake vanille, confit de fraise,
ganache vanille, confiture de fraise

FLEUR CAKE MÛRE
Pâte sucrée, cake vanille, confiture
de mûres, ganache vanille, gel mûre



ANIMATIONS
3 | 40 € 

TARTE AUX FRAISES

TARTE AUX FRAMBOISES

Pâte sucrée Panela, crème d’amande Panela, crème patissière Panela, 
confiture de fraise, fraises, nappage vanille

Pâte sucrée Panela, crème d’amande Panela, crème patissière Panela, 
confiture de framboise, framboises, nappage vanille



 

4 € 
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5 € 
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6€
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-

6€
6€

boissons chaudes

CAFÉS

Espresso
Double Espresso
Americano

LATTES

Cortado
Flat White
Latte
Cappuccino
Mocaccino
Chocolat Chaud
Matcha Latte

THÉ VERTS

Sencha du Japon
Jasmin

THÉ NOIRS

Parisian Breakfast Bio
Earlgrey Bio
Au Petit Bonheur (Pêche / Romarin)

INFUSIONS

À la belle étoile (Verveine / Mandarine / basilic)
Lendemains qui chantent Bio 
(menthe / Réglisse / Citronelle)

   Option: Lait entier, Avoine, ou Coco



boissons froides

JUS

Orange
Pamplemousse
Détox
Thé Glacé
Citronnade Verveine

ICED CAFÉS

Cold Brew
Shakerato

CRÉATIONS

Iced Punch Coco

ICED LATTES

Iced Latte
Iced Capuccino
Cold Brew Latte
Iced Matcha
Iced Matcha Vanille
Iced Matcha Vanilla Coco
Iced Chocolat Chaud
Iced Mocaccino

EAUX

Plate
Pétillante

 

6 € 
6 €
6 €
8 €
8 €

 

6 € 
5 €
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3 €
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champagne

BILLECART SALMON

Champagne Blanc
Champagne Rosé

La coupe
La Bouteille

15 €
95 €



formules

breakfast

Sous réserve de disponibilité

tea-time

de 9h à 11h30
50 € | 65 €

de 12h à 16h
65 € | 80 €


